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VIGNEDILEO

VERDICCHIO

dei Castelli di Jesi Doc Classico

ZONA D'ORIGINE
Zona classica antica

TERRENO
Tufo e sabbia, ricco di calcio

UVE
Verdicchio 100%

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot

RACCOLTA
Notturna

VINIFICAZIONE
Dopo la pressatura soffice, la fermentazione a
temperatura controllata avviene in serbatoi di acciaio

AFFINAMENTO
In acciaio

COLORE
Giallo paglierino brillante con sfumature verdoline

PROFUMO
Floreale di biancospino, tiglio con leggera nota di anice

SAPORE
Asciutto, fruttato, palato di buona consistenza con
eleganti note minerali sul finale

ABBINAMENTI
Antipasti, primi delicati e pesce

TEMPERATURA DI SERVIZIO °C
12-14°C

PERIODO DI CONSUMO
Da bere giovane ma pud anche conservarsi in bottiglia
fino a quattro anni dall'imbottigliamento
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VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI

375mi-750mi-1500mI

SOCIETA AGRICOLA TRE CASTELLI
via San Francesco, 2/A - Staffolo (AN) ITALIA e tel/fax +39 0731 779283 e e-mail: info@vignedileo.it



