
AGRICOLA TRE CASTELLI
via San Francesco, 2/A - Staffolo (AN) ITALIA • tel/fax +39 0731 779283 • e-mail: info@vignedileo.it 

PIETRO’ Cuveè
           Marche Rosso IGT

TERRENO
Sabbioso, tufo

UVE
Montepulciano 100%

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot

RACCOLTA
Ottobre

VINIFICAZIONE
Macerazione-fermentazione a temperatura controllata 
per 10-15 giorni. 

COLORE
Rubino intenso impenetrabile

PROFUMO
Cacao, chiodi di garofano,  viola e visciola sotto spirito.
Nota mentolata e balsamica.

SAPORE
Voluminoso ed equilibrato, dal tannino levigato.
Lunghissimo su nota di frutta rossa e spezie.

TEMPERATURA DI SERVIZIO °C
18 - 20 °C

PERIODO DI CONSUMO
Pronto. Vino da invecchiamento. 

750 ml

SOCIETÀ

AFFINAMENTO
Barrique 

ABBINAMENTI
Vino da meditazione, da abbinare a piatti elaborati
di carne.


