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VIGNEDILEO

OLIO

Extra Vergine di Oliva

CULTIVAR: leccino, rosciola, raggiola
RACCOLTA: amano

ABBINAMENTO: condimenti verdure,
carni e pesce

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Olio di categoria superiore ottenuto
direttamente dalle olive e unicamente
mediante procedimenti meccanici.

VIGNEDILEO 500 ml - 1000 ml
o 3000 ml - 5000 ml
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