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LALOCCO
  Marche Rosso IGT

TERRENO
Calcareo

FORMA DI ALLEVAMENTO
Guyot

RACCOLTA
Notturna

VINIFICAZIONE
Macerazione-fermentazione a temperatura 
controllata

AFFINAMENTO
In barrique

COLORE
Rosso rubino intenso

PROFUMO
Profumi che ricordano la ciliegia selvatica, l'amarena e 
la prugna leggermente appassita

SAPORE
Corposo e avvolgente, con una trama tannica profonda 
e levigata

ABBINAMENTI
Carni rosse, cacciagione, formaggi stagionati

TEMPERATURA DI SERVIZIO °C
18 - 20 °C

PERIODO DI CONSUMO
Vino da invecchiamento, se ben conservato può 
invecchiare 10 anni o più nelle migliori annate

750 ml - 1500 ml - 3000 ml

SOCIETÀ


